Arbois Vin Jaune 2010, Rolet pére & fils
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jedine¢na specialita, slavné "Zluté vino", které obdivoval jiz Plinius
Objem: 0,62l

Cena s DPH: 890 K¢

Cena bez DPH: 736 K¢

Dostupnost: skladem

Pocet: Ks

Vyrobce: Domaine Rolet pére & fils

e Informace o produktu

REGION: Jura

AOC: Arbois

ODRUDY: 100% Savagnin

ROCNIK: 2010

ALKOHOL: 14%

DOPORUCENA ARCHIVACE: 30 a vice let
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CHARAKTERISTIKA:

Osobité bilé¢ vino z polozapomenutého vinafského regionu Francie. Jurskd vina patfila v
minulosti mezi vyhleddvana a pochvalné se o nich vyjadfoval uz pted dvéma sty tisici lety
Plinius. Kdyz zdejsi vinice zdecimovaly mSicka révokaz a dvé svétové valky zdalo se, Ze zdejsi
vinafska tradice zanikne zcela. Bohudik, nestalo se tak, byt’ rozloha vinic je dnes pouhych 1
600 hektarti oproti nékdejsim 20 000!! Kromé specifické odridy Savagnin se zde dari také
Chardonnay, ostatn¢ do Burgundska odtud neni daleko.

Nejslavngjsim vinem Jury je tzv. Vin jaune - Zluté vino - jedinecna specialita, ktera méla v
minulosti velké mnozstvi obdivovateld: krale, knizata i cisafe - od Jindficha IV. po Napoleona
III. Zminku o Zlutém viné muizeme najit uz ve starovéku u Plinia, ¢i Martiala. Vin Jaune je
podivuhodné vino s legendarni dlouhovékosti. K jeho vyrobé se pouzivaji hrozny prastaré
odridy Savagnin. Sbiraji se velmi pozdé a samotné kvaseni probiha az do nasledujiciho jara.
Pak se vino sta¢i do dubovych sudii o obsahu 228 litrt, které jiz diive slouzily ke zrani Vin
Jaune. Na povrchu vina se utvofi zvlastni povlak kvasinek. Rika se mu ,,voile® (zavoj). Ten
chrani vino pfed pfili§ rychlou oxidaci. V sudech vino nasledné zraje 6 let a 3 mésice.
Vysledkem je charakteristicka viin€ a chut’, kterou Francouzi nazyvaji ,,gott de jaune® (zluta
chut)). Nasledné se vino plni do zavalitych lahvi, jimzZ se tik4 ,,clavelin®. Jméno je odvozeno od
klenaku; kamene, ktery se vklada do vrcholu obloukové klenby. Obsah lahve je 62 cl — presné
tolik totiz zbyde z jednoho litru vina po vic nez Sestiletém zrani na sudu.

Sklizett hroznli pro vyrobu tohoto vina probiha zdsadné ru¢né. Hrozny jsou sklizeny na
opukovych vinicich svahi kolem méstecka Arbois. Vino zaujme na prvni pohled svétle
zlatavou barvou. Ve vini citime ofechy, susené ovoce, mandle a kofeni. | chuti dominuje
suSené ovoce s prazenymi tony. Vin Jaune je vino, které umi nadherné a hlavné velmi dlouho
starnout, 1 po vice jak 100 letech je v dokonalé kondici.

GASTRONOMIE:

Abyste si vino dokonale vychutnali, doporucujeme jej dekantovat 24 hodin pedem!

Nadherny aperitiv a doprovod pokrmil z bilého masa. Skvostné bude ke kufeti se smrzi nebo
hiibky na Vin Jaune. Skvélé je rovnéz ke $nekim, telecimu brzliku, rakiim, humrovi ¢i
langustam. Urcité vyzkousSejte také k exotickyn pokrmlim (s curry, Safranem...), nebo k syrim

Comté ¢i Mont d'Or.

Servirujte pfi teploté 12° C.



